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Wurzelbrot & Butter?

Gruf3 der Kuche

Hausgebeizter Fjord-Lachs - 18

Rote-Bete-Carpaccio - Pflicksalate - Meerrettichcreme

2021 Rosé VdF | Grenache, Syrah & Cinsault
Frankreich - Provence - Bio - Domaine Aléne - 9

Cremesuppe vom Hokkaidokurbis - 11
Knuspergarnele - Kokos - Ingwer - schwarzer Sesam

2021 Herbarium White | Sauvignon Blanc, Chenin Blanc & Semillon
Sudafrika - Walkerbay-Overberg - Maanschijn Wines - 6.50

Rosa gebratene Keule vom Memminger Reh - 32
Lemberger-WacholdersolRRe - Preiselbeerschaum - Rosenkohl - Maronenplree

2020 IPOGEQO ICT | Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Syrah & Merlot
Italien - Toskana - Bio - Fottoria Castellina - 6.50

Vier Kase | Jamei Laibspeis, Kempten - 16
Jamei - 13 Monate gereift - Halbhartkase - 53%
Cruyere - 17 Monate gereift - fruchtig milchige Wurze - 45%
Black Mamba - 18 Monate gereift - Vollfettkase - 55%
Joram - 15 Monate - elegant wurzig - 48%
Apfel-Limetten-Chutney - Wurzelbrot

2005 Bernkasteler Graben Riesling Auslese
VDP.Grosse Lage - Deutschland - Mosel - Weinguter Wegeler - 7

Menu Weinreise

4-Gange - 69 Euro 4-Glaser - 27 Euro
3-Gange - a la carte 3-Glaser - a la carte

Die einzelnen Gange sind auch a la carte bestellbar.
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Wurzelbrot & Butter?

Gruf3 der Kuche

Lauwarmer Hokkaido-Schmorkurbis - 17

Waldhonig - Bergkase ,Joram” von Jamei
Bodensee Apfel - Feldsalat - Kerndl-Vinaigrette

2021 Herbarium White | Sauvignon Blanc, Chenin Blanc & Semillon
Sudafrika - Walkerbay-Overberg - Maanschijn Wines - 6.50

Waldpilz-Cannelloni - 18
Rahm-Wirsing - Estragonschaum - Krauterseitling

A 2021 Gruner Veltliner Horizont
Osterreich - Weinviertel - Bio - Weingut Herbert Zillinger - 7.50

Van Toan s Rotes Thai-Curry | vegan - 20
Chilli - Wok-Gemuse - Basmati-Duftreis

2023 Grauburgunder
Deutschland - Baden - Weingut Alexander Laible - 5.70

Bodensee Apfel-Safran-Risotto - 12
Granatapfel-Espuma - Minzpesto - Gewdrzcrumble

2009 Riesling Kabinett Bernkasteler Badstube
Deutschland - Mosel - WeingUter Wegeler - 7.50

Menu Weinreise

4-Gange - 59 Euro 4-Glaser - 25 Euro
3-Gange - a la carte 3-Glaser - a la carte

Die einzelnen Gange sind auch a la carte bestellbar.
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suppe

Mediterrane Fischsuppe

ZanderkldRchen - Estragon-Ol - WurzelgemUse - Crostini

Hauptgerichte

Filet vom Allgauer Rind 2209

Cognac-Pfeffer-Rahmsofe - winterliches Gemuse - Bratkartoffeln

Kabeljaufilet vom Grill
Meerrettichschaum - Rote Bete - Erbbsenpuree

Knusprige halbe Bauernente aus dem Ofen
Orangen-Cassis-Sol3e - Apfel-Blaukraut - Kartoffelknodel

Geschmortes Rehragout | Stadtwald Memmingen

Wildpreiselbeeren - Steinchampignons - Butterspatzle

Roulade vom Allgauer Rind

SchmorsoBe - Apfel-Blaukraut - KartoffelpUree

Cremige Tagliarini
OfenkUrbis - Ras el-Hanout - gerdstete Kerne & Ol

Weinempfehlung
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Heitlinger Red 2019 - 13.0% Ol1l-450|0.21-850 | 0751 - 27

VDP.Gutswein | Deutschland - Baden - Weingut Heitlinger - Ostringen
trocken - fruchtig - feine schokoladige Wurze

Nachspeise

Cheesecake vom HokkaidokuUrbis

Spekulatius - grunes Bodensee-Apfeleis - Cewurzkirschen
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Kloggiker

Suppen & Salate

Rinderkraftbruhe 7
Krauterfladle - Schnittlauch - Backspatzle

Rinderkraftbruhe 8
Allgauer Bratstrudel - WurzelgemuUse - Backspatzle

Bunter Wintersalat grof3 - 15 | klein - 10
Blatt- & Rohkostsalate - Kerne - Croltons - Parmesan - Hausdressing - Wurzelbrot
Auf Wunsch gerne dazu:
Riesengarnelen vom Grill (4 Stuck) +12
Karamellisierter Ziegenfrischkase +7
Maishahnchenbruststreifen vom Girill +8
Gebratene Steinchampignons +4

Hauptgerichte

Schwabischer Zwiebelrostbraten 250g - 35|180g - 29
Rosa gebratenes Rumpsteak - Bratensof3e - Schmelz- & Rostzwiebel - Kasespatzle

Zanderfilet vom Grill 29
Zitrone - Kartoffel-Wirsing-Ragout - Krauterpesto

Wiener Schnitzel 28
Kalbsoberschale - Wildpreiselbeeren - Zitrone - Kartoffel-Gurken-Salat

Filet vom regionalen Landschwein 25
Champignon-Cognac-RahmsofRe - Marktgemuse - Butterspatzle

Cordon Bleu 25
Landschwein & Schinken - Bergkase “Hoi” Jamei - Wildpreiselbeeren - Pommes Frites

Maishahnchenbrust im Ofen gegart 24
Rahmsof3e - MarktgemuUse - Kartoffelgratin

Gefullter SpieBbraten ,Altbairische Art" 23
DunkelbiersolRe - Apfel-Blaukraut - Serviettenknodel

Allgauer Kasespatzle 18

Bergkase von Jamei Laibspeis - Schmelz- & Rostzwiebel - Blattsalate
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Kloggiker

Nachspeise

Schokolade hoch 2

11

Lauwarmes SchokokUchlein mit schmelzendem Kern - weilBes Schokoladeneis - Himbeere

Reh aus den
Waldern Memmingens

Unser Rehwild stammt direkt aus
den stadtischen Waldern Memmin-
gens — nachhaltig bejagt und mit
grof3tem Respekt fur Natur und Tier.

Es handelt sich um Tiere, die stress-
frei aufgewachsen sind, in ihrer na-
turlichen Umgebung gelebt und sich
von Grasern, Krautern und Knospen
artgerecht ernahrt haben.

Durch die kurze Lieferkette und die
direkte Zusammenarbeit mit den
ortlichen Jagern und Forstern st
eine Iuckenlose Nachverfolgbarkeit
sowie hochste Frische und Qualitat
gewahrleistet.

Guter Kase braucht
Gefuhl & Zeit!

Wer jamei Kase probiert hat, erkennt
sofort die Einzigartigkeit. Jamei Kase
ist nicht nur ein Stuck Kase sondern
ein Kunststuck fur Geniel3er.

Man schmeckt die hohe Handwerks-
kunst mit dem jeder einzelne Laib
gemacht ist und man spurt mit je-
dem Bissen die Leidenschaft von
Menschen, die mit Ihrem Herzblut
Kase herstellen.

Wir reifen verantwortungsvoll,
nachhaltig und achtsam ein wertvol-
les Lebensmittel, das nicht nur den
Korper, sondern auch die Seele satt
macht.”

Jamei Laibspeis, Kempten

Unsere Lieferanten

Wir beziehen unsere Produkte, wann immer maoglich, von regionalen Erzeugern und
Partnern, denen Qualitat und Nachhaltigkeit ebenso am Herzen liegen wie uns.

Brauerei Laupheimer, GuUnz | Bier, Safte, Wasser & Softgetranke
Stadtische Fortverwaltung, Memmingen | Reh, Wildschwein & Wildspezialitaten
Metzgerei Micheler, Memmingen | Wurst & Fleischwaren
Jungspund Microgreens, GuUnz | Kresse
Diedrichsen, Durach | Obst & Gemuse
Jamei Laibspeis, Kempten | Kase
Sommer Geflugelhof, Plef3 | Eier
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